
  
  
 
 
 

 

   
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

L’équipe de l’hôtel de ville d’Attalens 

Vous propose le Risotto préparé dans une 

meule de parmesan au potimarron 

 

servi avec une salade verte  

dès 2 personnes  

CHF 35.–– p.p. 



Nos Succès 

 

 

Le Filet de Bœuf Voronoff 

(dès 2 pers.) p.p. 200g Fr. 55.00 

 

   

 

L’entrecôte des Chefs sur son Réchaud 

(dès 2 pers.) p.p. 200g Fr. 42.00 

 

   

 

Les Pâtes Flambées « Marcello » 

(dès 2 pers.) p.p. Fr. 33.00 

 

   

 

Le Steak Tartare 

(Préparé à votre table) 

(dès 2 pers.) p.p. 200g Fr. 35.00 

 

   

 

Les Raviolis « Hôtel de Ville » 

(Farcis aux épinards & ricotta, sauce morilles) 

Fr. 26.00 

 

   

 

Les Filets de Perche Meunière ou aux Herbes 

Avec Pommes allumettes 

Fr. 33.00 

 



 

Nos spécialités hivernales 

 

Les entrées    

La soupe à l’oignon Fr. 13.00 

Le velouté de topinambour au miel Fr. 13.00 

Les six escargots de palézieux au beurre persillé maison Fr. 15.00  

La terrine de foie gras et son chutney d’ananas au miel et  Fr. 22.00 

Gingembre 

L’escalope de foie gras aux agrumes Fr. 24.00 

Les mets 

Les gambas en papillon poêlées sur leur mousse Fr. 42.00 

aux trois légumes    

les noix de st-jacques snackées aux morilles  Fr. 44.00 

 

le filet mignon de porc à la crème de foin et champignons Fr. 40.00  

le magret de canard aux abricots secs et pistaches Fr. 38.00 

le tournedos Rossini et sa sauce périgourdine Fr. 55.00  

 

 

 

 

 

Tous nos mets sont servis avec une salade verte et des légumes de saison 



Nos menus hivernaux 

 

 

          Menu n° 1                                               Menu n° 2 

  

                La soupe                                                        le velouté de topinambour  

             À l’oignon                                                                        au miel  

                      * * *                                                                                 * * *  

    La terrine de foie gras                                       Les escargots de palézieux                                       

  Et son chutney d’ananas                                            au beurre persillé 

     Au miel et gingembre                                                            maison 

                          * * *                                                                                              * * * 

    Le filet mignon de porc                                           le tournedos Rossini  

        À la crème de foin                                                           et sa sauce     

          Et champignons                                                            périgourdine 

                        * * *                            * * *  

           Dessert à choix                  dessert à choix 

                      * * *                              * * * 

 Fr. 70.00 Fr. 85.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ces menus sont servis dès 2 personnes 



Nos fondues 

 

 

 

 

La Fondue « Maison » 

« Viande de bœuf coupée au couteau » 

Pommes allumettes & petite salade mêlée 
 

Fr. 39.00 par personne 

 

   

 
 

La Fondue Chinoise de bœuf 

Pommes allumettes & petite salade mêlée 

 

Fr. 31.00 par personne 

 
 

   

 
La Fondue 

de gambas décortiquées 

Riz & petite salade mêlée 

 
Fr. 39.00 par personne 

 

   

 

 
 
 
 
 

 

 

 

Toutes nos fondues sont servies dès 2 personnes 



Nos SALADES 

 

 Petite Grande 

 

Salade mêlée Fr. 7.00 Fr. 13.00 

 

Salade tomate-mozzarella Fr. 8.50 Fr. 15.00 

 

Salade Robin des bois 

 

Salade verte, chanterelles, magret  Fr. 9.00  Fr. 17.00 

de canard   

 

Salade Landaise 

 

Salade verte, foie gras de canard chaud  Fr. 10.00  Fr. 18.00 

raisins, noix   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Nos viandes 

 

Steak de cheval, pommes allumettes ou pâtes                               Fr. 22.00 

 

Steak de bœuf, pommes allumettes ou PÂTES                                   Fr. 24.00 

 

Entrecôte de bœuf, pommes allumettes ou pâtes                         Fr.  31.00 

 

 

Les Garnitures  

 

 

- Beurre Café de Paris  Fr. 2.00 

- Sauce au poivre Fr. 4.00 

- Sauce aux champignons  Fr. 4.00 

- Sauce aux morilles  Fr. 6.00 

- Légumes de saison Fr. 4.00 

 

 

 

 

 



Nos pizzas 

 

-marguerite                                                                                              Fr. 15.00 

 

-CAPRICIEUSE (3 TOMATES, OIGNONS)                                                       Fr. 17.00 

 

-La reine (jambon, champignons)                                                        Fr.  17.00 

 

-calabrese (poivrons, merguez, saucisse piquante)                      Fr.  17.00 

 

-la chef (jambon cru, rucola, parmesan, huile de truffe)        Fr. 20.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



nos propositions ENFANTS 

 

Mini Pizza (Tomate, mozzarella, jambon, origan) Fr.  8.00 

 

Saucisse de veau avec frites, légumes Fr.  8.00 

 

Mini lasagne  Fr.  8.00 

 

Mini steak de bœuf/cheval avec frites, légumes Fr. 12.00 

 

Portion de frites (ketchup) Fr.  5.00 

 

 

 

 

Minérales & Jus de fruits 
 

 

Sportifs  2 dl Fr. 3.50 

  3 dl Fr.  4.00 

  5 dl Fr.  5.00 

 

Bières  2 dl Fr. 3.50 

  3 dl Fr. 4.00 

  5 DL Fr. 6.00 

 

Coca Cola  33 cl Fr. 4.80 

  1 L Fr. 10.00 

 

San Pellegrino 50 cl Fr. 5.50 

 

Henniez  33 cl Fr. 4.00 

  50 cl Fr. 5.50 

 

Henniez et limonades  1 l Fr. 9.00 

 

Jus de fruits (tomate, orange, abricot)  Fr. 5.00 

 

 

 
 

 



boissons chaudes 

 

Café  Fr. 3.80 

 

Thé  Fr. 3.80 

 

Chocolat Chaud  Fr. 4.60 

 

 

 

 

 

 

 

 

vins ouverts  
 

Vins Blancs  

Chardonne   1 dl Fr. 3.70 

Fendant   1 dl Fr. 2.90 

Johannisberg  1 dl Fr.. 3.20 

Yvorne   5 dl Fr.  19.00 

Vins Rouges 

Goron  1 dl Fr. 3.20 

Pinot de Chardonne  1 dl Fr. 3.70 

Montepulciano 1 Dl Fr. 3.20 

 

Vin Rosé 

Rosé du pays   1 dl Fr. 3.20 

 

 

  


